
INSTRUCCIONES DE PREPARACIÓN

Antes de preparar, sacar de la nevera 15 minutos. Regular el microondas 
a máxima potencia. Calentar los ingredientes justo el tiempo indicado, 
especialmente carnes y pescados; si se calientan más tiempo pierden 
calidad. 

CALENTAR EMPLATAR DISFRUTARABRIR EL FILM

INGREDIENTES

EMPLATADO

INTOLERANCIAS

1 RACIÓN 2 RACIONES

2 MINUTOS

Elige un plato llano y crea una base con la ENSALADA, encima y de forma 
aleatoria coloca el POLLO Y BACON junto con el QUESO GORGONZOLA, PASAS 
Y NUECES. Acompañala de la cantidad deseada de SALSA RANCHERA.  
      

• SALSA RANCHERA

• POLLO Y BACON

• QUESO GORGONZOLA

• ENSALADA

Esta ensalada toscana con toques italianos va acompañada 
de salsa ranchera, el aliño más vendido para ensaladas en 
Estados Unidos desde 1992, comercializado por primera 
vez en 1954 por Hidden Valey Ranch, un rancho turístico de 
California.      
  

CON ALIÑO CREMOSO ESTILO RANCHERO

ENSALADA TOSCANA

FRUTOS
CÁSCARASOJA SÉSAMOLACTOSA

GLUTEN CACAHUETE SULFITOSHUEVO


