ENSALADA XATO

CON SALSA ROMESCU

La ensalada catalana por excelencia tiene su origen en
el mundo vinicola, y es que surgidé para acompanar ala
ceremonia de * axettonar las botas de vino.
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Antes de preparar, sacar de la nevera 15 minutos. Regular el microondas
a mdxima potencia. Calentar los ingredientes justo el tiempo indicado,
especialmente carnes y pescados; si se calientan mds tiempo pierden
calidad.
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Elige un plato llano y crea sobre el una base con la FRISEE, encima coloca el
PIN]IENTO ASADO vy las aceitunas, sigue colocando la ANCHOA, BACALAO Y
ATUN. Termina alifiando con la cantidad deseada de SALSA ROMESCU.



